


LA PIAZZA DEL 
BUON GUSTO













PAPPA AL POMODORO
Con gamberi e burrata

IL COCCOLONE
Mezza pizza fritta con cime di rapa fresche, prosciutto crudo 
e scamorza affumicata

ZUPPA DI MARE
Cozze, vongole, polpo, calamari, gamberi, pomodorini e crostini

LE COCCOLE
Coccoli fritti, prosciutto crudo e stracchino

POLPO SCOTTATO
Polpo con crema di patate allo zenzero, cipolle caramellate, germogli 
freschi e riduzione di Bolgheri

BURRATELLA
Verdure di stagione al forno con burrata e pane carasau

TARTAR DI SCOTTONA
Battuta al coltello con cavolo nero e aceto balsamico, 
scaglie di pecorino in grotta e salsa di senape e miele

IL TAGLIERE
Salumi (prosciutto crudo, mortadella, finocchiona, salame toscano), 
pecorino stagionato e semistagionato e crostini misti







MACCHERONETTI DI PANE
Con vongole, cime di rapa, pane profumato e zeste di limone 

TORTELLI AL NERO DI SEPPIA 
Farciti con patate, zenzero e menta con ragù di polpo al profumo 
d’arancia 

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO
Con cozze, vongole, polpo, calamari, gamberi e pomodorini 

TAGLIATELLE ARTIGIANALI 
Ai funghi porcini e nepitella 

GNOCCHI HOME MADE
Al ragù toscano 

PICI FRESCHI ALLA CARBONARA 

RISOTTO ALLA MILANESE
Con ragù di ossobuco 









MARINARA
Pomodoro, aglio, origano, basilico e olio evo 

MARGHERITA
Pomodoro, fior di latte, basilico e olio evo 

PICCANTINA
Pomodoro, fior di latte, salamino, nduja, basilico e olio evo  

NAPOLETANA
Pomodoro, fior di latte, capperi, acciughe, basilico, origano e olio evo

CAPRICCIOSA
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive nere, 
basilico e olio evo

4 FORMAGGI
Bianca con fior di latte, pecorino, gorgonzola, grana, basilico e olio evo

BUFALA
Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico e olio evo

MAIALONA
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, salamino, würstel, salsiccia, 
basilico e olio evo

ORTOLANA
Pomodoro, fior di latte, melanzane, zucchine, ciliegini, rucola, basilico 
e olio evo



CLASSICO
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, basilico e olio evo

FARCITO
Fior di latte, prosciutto cotto, funghi, carciofi, basilico, olive e olio evo 

APERTO
Fior di latte, prosciutto crudo, ciliegini, grana, rucola e olio evo 
 







SICILIANA
Pomodoro, melanzane fritte, burrata, grana, basilico e olio evo

MORTADELLA E BURRATA
Fior di latte, mortadella, burrata, pistacchio, basilico e olio evo 

NDUJA E BURRATA
Pomodoro, fior di latte, nduja, prosciutto crudo, burrata, basilico
e olio evo 

DUETTO DEL PIENNOLO
Provola, pomodorino del piennolo giallo, pomodorino del piennolo 
rosso, pecorino, basilico e olio evo 

VESUVIANA 
Bufala, pomodorino del piennolo rosso, grana, basilico e olio evo 

TROPEANA 
Pomodoro, cipolla di tropea, olive taggiasche, spianata piccante, 
burrata, basilico e olio evo

INVERNO IN PIAZZA
Fior di latte, radicchio di Chioggia, gorgonzola, speck e olio evo

SALSICCIA E FRIARIELLI
Fior di latte, salsiccia e friarielli

GOLFO DI NAPOLI
Pomodoro, olive taggiasche, basilico, olio evo; a crudo bufala a fette,
acciughe e origano



CARBONARA
Mozzarella fior di latte, guanciale, pecorino, tuorlo d’uovo e pepe

TARTUFLÈ
Fior di latte, tartufo, porcini, mandorle tostate, basilico e olio evo

PRIMAVERA
Fior di latte, rucola, bresaola, grana e olio evo

PAGLIA E FIENO
Patata soffice, provola, pancetta, pesto di pistacchio, grana, pepe, 
basilico e olio evo

IL SOLE
Pomodorino del piennolo giallo, bocconcini di bufala, basilico, 
scaglie di grana e olio evo

PORCINI E SALSICCIA
Pomodorini, fior di latte, porcini e salsiccia

PARIGINA
Fior di latte, melanzane fritte, basilico, scaglie di grana e olio evo

ACCIUGHINA
Pomodoro, ciliegini, acciughe, burrata, basilico e olio evo

Aggiunte ingredienti: 1.00 € – 4.00 €
Impasto integrale: 1.50 €


















